ROSE BRUT

TERROIR : PARCELLES:
Montagne de Reims, Varde, Aimé, La Marre,
Vaudemange La gare

ANNEE DE RECOLTE : DOSAGE :

Tirage 2019 avecvins de réserve BRUT:1,4g/L
‘5ans de vieillissement en cave  Liqueur en f(it de chénes

ASSEMBLAGE : STYLE :
- 60 % Pinot Noir Un rosé droit et lumineux,
- 30 % Chardonnay 3 la fois tendre et affirmé

- 10%de vins de Bouzy rouge

ACCORD MET :
- Tataki de thon rouge, sésame torréfié, sauce soja légere

. DEGUSTATION :
" Ce rosé d’assemblage méle la fraicheur du Chardonnay, la
- structure du Pinot Noir, et une touche de rouge de Bouzy pour
'reveler une bouche fruitée et délicate.
, _ : ;Issu des: coteaux de Vaudemange, Premier Cru de la Montagne
CHAMPAGNE i : deRelms lIalllefralcheur finesse et caractére.
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